
Restaurang Papas 
Hamngatan 6, Båstad 

0431-789 89 
www.papas.nu

Menyn serveras: alla dagar kl. 
18:00-22:00 • även take-away

Inkokt Bjärepotatis 
grillad grön Torekovsparris  

/ ramslöksricotta / brynt smör  
/ solroskärnor 

• 
Grillad hel rödspätta

Bjäreprimörer / sardell 
/ brynt smör / citron / örter

Ham on Rye
 

Stationstorget 2, Båstad 
0763-06 46 34 

www.hamonrye.se
Menyn serveras: 

ons-lör 11.30-15:00, 
fre-lör 18:00-21:00

även take-away

Liten surdegspizza
Torekovsparris / våtarv från 

trädgården/ rökt Bjärefågel / egen-
gjord ricotta / rapsfrö från Österlen

 •
Bränd knotfilé

Bjärepotatis / ramslök från åsen / 
Tåstarpstomater

/ gräslöksblommor från trädgården 
/ Arilds bubbel

Varvet Mat & Vin 
Hamnplanen, Torekov

040 - 615 36 30 
www.varvet.nu

Menyn serveras: 
mån-fre 18:00-22:00, 

lör-sön 12:00-16:00 &18:00-22:00 
även take-away

Insalata Caprese
mozzarella / Vikentomater 

/ basilikaolja
•

Gremolatagrillad 
Bjärekyckling

ljummen sallad med 
Torekovsparris / Bjärepotatis 

/ rödvinssås

The Boathouse 
Strandpromenaden 1, Båstad

0734-12 19 00 
www.boathousebastad.com

Menyn serveras: 
alla dagar 16:00-22:00

Färsk stenbitsrom
picklad Bjärepotatis 

/ crème fraiche / burrata / dill 
/ citron / lök

•
Skånsk tupp

Bjärepotatis / grönt från Bjäre / 
ramslök / kycklingsky

Restaurang Hjorten 
Roxmansvägen 23, Båstad

0431-701 09 
www.hjortenibastad.se

Menyn serveras: 
3-9 juni 18:00-21.30

Variation på Bjärebetor
puffat matvete / friterad Nofva 

ost från Skottorps mejeri
•

Grillad fläskkorv från 
Lindegrens

stomp på brynt smör & Bjä-
repotatis /syltade senapsfrön 
/ ramslöksemulsion / friterad 
schalottenlök /madeirasky

Bistro Grodlår & Timjan 
Köpmansgatan 4, Båstad 

0431-701 66 
www.bistrogrodlar-timjan.se 

Menyn serveras: 
3-4 juni, 8-11 juni 18:00-22:00

Tartar på Bjärerödkulla 
från Lindegrens

picklad rabarber från Kattvik
•

Röding
Bjärepotatis / ramslök från 
Rammsjö / Bjäreprimörer 

/ färskost

Hamnkrogen i Torekov 
Hamnplanen 1, Torekov

0431-36 44 00 
www.hamnkrogen.nu

Menyn serveras:  
alla dagar 12:00-22:00

 även take-away

Torkesill
Bjärekavring / Bjärepotatis 

/ ägg / rödlök
•

Torskrygg (MSC-märkt) 
Bjärepotatis / hummersås 

/ Bjäreprimörer

Victoria
Köpmansgatan 5, Båstad

0431-719 40
www.victoriabastad.se

Menyn serveras: tor 17:00-21:00, 
fre 11.30-14:00 & 17:00-21:00

lör 11.30-21:00, sön 12:00-15:00

Marinerade Vikentomater
eldost från Ebbessons Gårdsmejeri 

/ vårlök / basilika
 / spickeskinka från Heberleins

•
Helstekt ryggbiff

sotad Torekovsparris / pärllök 
/ örtcitronsmör / rödvinssky

krämig Bjärepotatispuré 

Restaurang Sand 
Kyrkogatan 2, Båstad

0431-55 81 09 
www.hotelskansen.se/mat-dryck 

Menyn serveras: 
alla dagar 17.30-22:00 

även take-away

Färskpotatis från Bjäre
buerre blanc / stenbitsrom  

/ dill / gräslök
•

Torskrygg (MSC-märkt) 
blåmusslor / stomp på 

Bjärepotatis / Bjäreprimörer  
/ vitvinssås

G. Swenson´s krog 
Pål Romares gata 2, Torekov 

0431-36 45 90 
www.swensons.se
Menyn serveras: 

3 juni, 7-9 juni kl. 18:00-22:00, 
4-6 juni, 12 juni kl. 12:00-22:00 

även take-away

Råmarinerad öring
Torekovsparris / Pojmarks 
vårlök / Sandbergs rädisor

•
Wallenbergare på 

viltfärs från Svenskt 
Gårdsvilt

puré på Bjärepotatis /rårörda 
lingon smaksatta med Kattviks- 

calvados / Bjäresvamp

MATLANDET BJÄRE
Oemotståndliga matupplevelser väntar dig på Bjärehalvön. Hänge dig åt säsongens matglädje. 

 

bastadbjaregourmet.se

Båstad Bjäre Gourmet är ett samarbete mellan odlare, producenter, 
mathantverkare, restauranger och hotell som lyfter fram matlandet Bjäre

PÄRANS DAG
1 juni

Bjärepotatisen firas med matmarknad, restaurangtält och aktiviteter på Båstads torg. 
Välkände kocken Christian Hellberg inspirerar från scenen.

Bjäres krögare tillhandahåller smakprover och Bjäreodlarna erbjuder provsmakning av årets potatissorter.

RESTAURANGVECKAN 
7-16 juni

Välkommen till tio dagar av matupplevelser där Bjäres råvaror står i fokus! 
På Bjärehalvön är det tradition att restaurangerna bjuder in till en kulinarisk försmak av sommaren. 

Odlare, mathantverkare och krögare presenterar tillsammans väl sammansatta 2-rätters menyer.
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BJÄREHALVÖNS RESTAURANGVECKA
fredag 3 juni – söndag 12 juni

Välkommen till tio dagar av oemotståndliga matupplevelser! 
Lokala råvaror, fantasi och kreativitet i köket.

Boka bord hos din favoritrestaurang eller prova en ny.

www.bastadbjaregourmet.se

Varmt Välkommen!

295 kr måndag – torsdag 
375 kr fredag – söndag

Boka bord


